VOORGERECHTEN/LES ENTREES

Croquettes de crevettes grises/Grijze garnalenkroketten 12-21

Duo de croquettes/Duo van kroketjes 20

Carpaccio de boeuf mature faux-filet fumé
Sauce Harry's bar, pignons pins grillés
Carpaccio van rundvlees,

Harry's bar saus, geroosterde pijnboompitten

19

Sashimi de thon, citron vert, mayo wasabi 20
Tonijn sashimi met limoen en wasabimayo

Calamars ou scampis/Inktvis of scampis en persillade 19
6 Escargots/é Slakken “Petits Gris de Namur” 19
6 Huitres creuses N°3/6 Oesters n°3 18

RACLETTE SUISSE A VOLONTE

ONBEPERKT ZWITSERSE RACLETTE 37,90 euros/pers

Pommes de terre grenaille, Assiette charcuterie, oignons,
cornichons, salade verte

Krielaardappelen, Schotel met vleeswaren, uitjes, augurken,
groene salade

For Kids -12 years 19 euros

FONDUE SAVOYARD (min 2 PERS)
SAVOYAARDSE FONDUE (min 2 PERS)

Vin blanc/Witte wijn
Herbes sauvages/Wilde kruiden

26 euros/pers
28 euros/pers
Seizoenschampignons/Champignons de saison 30 euros/pers

Truffe/Truffel 32 euros/pers

Pommes de terre grenaille, Assiette charcuterie, oignons,
cornichons, salade verte

Krielaardappelen, Schotel met vleeswaren, uitjes, augurken,
groene salade

EN SUPPLEMENT/EXTRA’S

Assiette charcuterie/Schotel met vleeswaren 12 euros/pers

GENEPI DES PERES CHARTREUX

Verre 6,90 euros/Vles 69 euro

DESSERTS/NAGERECHTEN “HOME MADE”

Dessert du moment/Dessert van het moment

Dame blanche

Moelleux au chocolat/Chocolade moelleux

Pain perdu/Verloren brood

Café glacé/ljskoffie

Créme brulée

Colonel Classique/Poire

Mousse au chocolat/Chocolade mousse

Gelato di Rococo
parfums aux choix, in verschillende smaken

R NN

BIERES AU FUT/BIEREN VAN HET VAT

Bavik Super Pils 25cl/33cl/50cl 4,00/5,50/7
Kwaremont 6,6% 6
Wieze Tripel 8,5% 6
Wittekerke Rosé 4,3% )

BIEREN IN FLES/BIERES BOUTEILLE

Bavik Super Wit 25cl 5%
Petrus Red 33cl 8,5%

Petrus Tripel 33cl 8%
Petrus Blond 33cl 6,5%

Petrus Brune 33cl 5,5%
To Touille triple blonde 33cl 8,5%

Orval 33cl 6,2%
Rochefort 8 33cl 9,2%

Bavik 25cl 0%
Kwaremont 33cl 0%

GIN & FEVER TREE

Gin Mare Capri
Scorpio

Gaugin Classic
Gaugin Beach (citron)

Hendrick's
Copperhead
Scorpio 0%

APERITIFS/APERITIEVEN (+soft 2€)

Kir/Royal (Champagne)

Martini Rosso/Bianco
Ricard

Porto Tawny Rouge/Blanc
Bacardi Blanc
Havana Club

Vodka Van Den

J&B

Johnnie Walker

Jack Daniel's
Campari

Campari Orange
Picon

LES SPRITZ

Apérol Spritz

Spritz 0%

Campari Spritz
Saint-Germain Spritz
Limoncello Spritz
Limoncello Spritz 0%

COCKTAILS

Balthazar/Balthazar 0%
Mojito /Mojito 0%

Moscow Mule /London Mule
Mai Tai

Cuba Libre

Negroni

Caipirinha

SOFTS

Bru platwater/Spuitwater 50cl
Spa oranje/citroen 20cl
Lipton Ice Tea /Péche 25cl
Pepsi/Pepsi Zéro 20cl

Looza 20cl
(sinaasappel, ananas, kersenappel, tomaat)

Fever Tree Tonic 20cl

Fever Tree Mediterranean 20cl
Fever Tree Ginger Beer 20c!

Jus frais pressé/Vers geperst sap

Chose van het huis 7,50

WARM DRINKEN/BOISSONS CHAUDES

Koffie/Expresso/Déca Delahaut 4,50
Chocolat chaud/Warme chocolademelk 4,50

Cappuccino/Latte

5

Thee/Infusie 4,50
Thé menthe fraiche/Verse muntthee 4,90

Irish/Italian coffee

DIGESTIFS/DIGESTIEVEN

13

Limoncello Laurence
Limoncello 0%

Cointreau

Poire Williams

Baileys

Amaretto

Armagnac Marcel Trépout 8Y
Grand Marnier

Grappa Barique

Sambuca

Rhum Agricole - 3 rivieres cuvée des Moulins
Whisky Japonais - Nikka
Calvados - Boulard
Chartreuse verte/jaune

Don Papa Masskara

Cognac Chéteau de Beaulon
Lagavulin 16Y

Allergies? Faites-le savoir & notre Maitre d'Hétel
Allergieén? Laat het onze Maitre d'Hétel weten
Tout est préparé maison/Alles is in huis bereid




